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ESTUDIOS

ler. Semestre

e Bioquimica Clinica |

e Fundamentos de
Nutricion

e Anatomia y Fisiologia |

e Tecnologias de la
Informacion y
Comunicacién

e Antropologia de la
Alimentacién y Salud

2do. Semestre

e Bioquimica Clinica Il

e Calculo Dietético

e Anatomia y Fisiologia Il

e Psiconutricion

e Educaciéon Aplicada ala
Nutricion

3er. Semestre

e Evaluacion Clinica
Nutricional

e Evaluacion del Estado
Nutricio

e Microbiologia y Control
Sanitario de los Alimentos

e Gastronomia Regional

e Bioética
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Escuela de
Nutricién
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Nutricion

4to. Semestre

e Nutricién en la Salud y
Enfermedad |

e Patologia Humana |

e Quimica de los
Alimentos

e Administracién de
Servicios de
Alimentacion |

e Bioestadistica

5to. Semestre

e Nutricién en la Salud y
Enfermedad Il

e Patologia Humana Il

e Tecnologiay
Conservacion de
Alimentos |

e Administracién de
Servicios de
Alimentacion |l

6to. Semestre

e Soporte Nutricional
Artificial

e Metodologia de la
Investigacién

e Tecnologiay
Conservacion de
Alimentos I

e Salud Publica

e Optativa

7mo. Semestre

e Alimentacion en
Ejercicio y Deporte

e Taller de Creatividad e
Innovacion

e Taller de Desarrollo de
Proyectos |

e Nutricién Poblacional |

e Optativa

8vo. Semestre

e Desarrollo Sustentable

e Mercadotecnia de
Servicios y Productos
Alimentarios

e Taller de Desarrollo de
Proyectos Il

e Nutricion Poblacional Il

e Optativa

LA LICENCIATURA EN NUTRICION CUENTA
CON ACREDITACION DE CALIDAD

OTORGADA POR:

CAMPO
LABORAL

PERFIL DE
EGRESO

Es el profesional capaz de evaluar e intervenir
en el estado de nutricién de una persona o
grupo de éstas en las diferentes etapas de la
vida. Disefia y ejecuta programas de
alimentacion, nutricién y educacién, se integra a
grupos multidisciplinarios. Realiza acciones de
prevencion, promocién y atencién para incidir
significativamente en la salud y nutricién de la
poblacién. Aplica tecnologias para la innovacion
de productos alimenticios que contribuyan a la

salud de la poblacién.
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